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Viete)a

koncepta

~burgeru nams

S

mVEL JAPAGAIDA. Topo$o burgeru namu pie rotacijas apla Piebalgas un Raina ielas krustojuma plano atvert

nakamaja vasara.

JANIS GABRANS,
teksts un foto

Césis jau pasen runa par at-
ras €dinasanas zimola “Hesbur-
ger” ienakSanu pilséta, un Ipasi
tas aktualiz€jas péc tam, kad pie
rotacijas apla Piebalgas un Raina
ielas krustojuma saka slieties div-
stavu &ka, pie kuras plakats vesti-
ja, ka tur ieceréta restorana ekas
jaunbiive. Pamanot €kas planoto
izskatu, daudzi secinaja, ka tur
bis “Hesburger”, jo arl §im zimo-
lam daudzviet ir lidzigas buves.

“Druva” sazinajas ar pasutitaju,

uznémuma SIA“SP” ipaSnieku
Ediju Zatumanovu, kur§ aplieci-
naja, ka “Hesburgers” tur tie$am
nebusot, bet piedavajums gan bi-
Sot lidzigs. Tur tapSot viet€ja
koncepta burgeru nams. Ipas-
nieks atzist, ka jauns divritenis
$aja joma nav jaizdoma, darbibas
princips busot lidzigs ka jau mi-
nétaja zimola vai “McDonalda”
vien ar saviem, viet&jiem, akcen-
tiem.

Katra jauna €dinataja ienakSana
Cesis rada papildu konkurenci,
notiek klientu sadali$anas. Sis
gan biis Cesis vel nebijis piedava-
jums, kura galvena mérkauditori-
ja ir jaunie$i, un izveleta vieta
tam ir ideala. Ipasi domajot par
rudens — pavasara periodu, kad

iebraucéju Césis maz un nakas iz-
tikt ar vietéjiem klientiem. Te ir
vieta, kur nak jaunie$i no abam
gimnazijam, Pilsétas vidussko-
las. Ari ipasnieks cer, ka biis tra-
pijis, izraugoties So vietu.

Jautats par iespgjamo atversa-
nas bridi, E. Zatumanovs atzist,
ka tas ir grits jautajums: “Ipasi
nesasteidzam, jo §ada &dinaSanas
iestadé darama daudz, ari visi ie-
robezojumi nemudina steigties.
Si briza prognozes, ka tas varétu
bt nakamas vasaras sakums.
Lidz ar to bis pietiekami laiks iz-
stradat piedavajumu, lai tas tomer
butu atskirigs no lidzigam &dina-
Sanas iestadem.” U

Darba

mekletajiem
palidz robots

ARITA LEJINA

Aﬁ Nodarbinatibas valsts
agentiiras (NVA) majaslapa dar-
bu sacis virtualais asistents
(Catbots), nosaukts par ZINTI.
Ta ir datorprogramma, kas 24
stundas diennakti un septinas
dienas nedgla atbildes uz klien-
tu biezak uzdotajiem jautaju-
miem.

Sada tehnologija ieviesta jau
vairakas valsts parvaldes iesta-

Zu majaslapas. NVA skaidro, ka
ar 80 jauninajumu lietotaji tiks
apkalpoti daudz atrak, jo virtu-
alais asistents vienlaikus var ri-
sinat sarunas ar daudziem klien-
tiem. Tapec lietotaji iegiist vaja-
dzigo atbildi uzreiz, negaidot to
e-pasta un nekavejoties pie tele-
fona, kamer apkalpoSanas spe-
cialists beigs sarunu ar citu
klientu. Savukart iestades darbi-
nieki var€s veltit vairak laika
sarunam, kur nepiecieSama
emocionala iesaiste vai radosa
pieeja. O

Konkurss

kooperativiem

Lauksaimniecibas un mez-
saimniecibas pakalpojumu ko-
operativas sabiedribas aicina
pieteikties Eiropas Savienibas
(ES) Lauksaimniecibas koope-
rativu vispargjas konfederacijas
inovaciju balvai.

Latvijas Lauksaimniecibas
kooperativu asociacija skaidro,
ka kooperativas sabiedribas var
pieteikties balvai tris dazadas
kategorijas, kas veicina inovaci-
ju un pozitivu izmainu ieviesa-
nu ekonomika, socialaja sekto-
ra, ka ari vides aizsardziba.
Balva tiek pasniegta, lai izceltu
sasniegumus, ievieSot inovati-
vas pieejas kooperativu ikdie-
nas darbiba, ta veicinot lauk-
saimniecibas, partikas riupnieci-

bas, zivsaimniecibas un mez-
saimniecibas nozaru attistibu.

Konkursa laureati iegtis ne ti-
kai balvu, bet arT iesp&ju popu-
larizét savu darbibu un inovati-
vos sasniegumus starptautiski
atpazistamas marketinga plat-
formas, ka ari ievérojamos pa-
sakumos. Saglabajot mérki po-
pularizet jebkadus inovativus
sasniegumus, konkursa organi-
zatori informaciju par visiem
dalibniekiem ievietos interneta
vietné “www. 1 7reasonsto-
coop.eu”.

PieteikSanas konkursa norit
lidz 18.decembrim. O

Sagatavojusi
ARITA LEJINA

Gatavojas Cesu Rudens restoranu nedela

JANIS GABRANS

Oktobra izskana un
novembra sakuma jau treso
gadu notiks Cesu Rudens
restoranu nedéla.

Vismaz tada ir §1 briza iece-
re, un, ka atzist Césu Turisma in-
formacijas centra vaditajs -
Vadims Kamenevs, lai ari jopro-
jam ir daudz nezinama, par iece-
res apturéSanu pagaidam neviens
nedomajot: “Visiem laba atmina,
ka plani izjuka jau pavasari, kad
nenotika paredzeta Restoranu ne-
dela. Toreiz viss jau bija tiktal
sagatavots, ka atliek tikai to izzi-
not, bet “Covid-19” lika to aptu-
rét. Sobrid nav indikaciju, ka res-
toranus varétu pilniba slégt, arl
no valdibas pagaidam nav zinas,
ka tiks piemeéroti tik stingri iero-
bezojumi ka pavasarf, jo tas va-
rétu o niSu iznicinat. Protams,

kaut kadi ierobezojumi bs, ir
skaidrs, ka obligata bis iepriek-
§€ja rezervacija.”

Var teikt, ka Latvija rit rudens
Restoranu nedelu laiks, jo ta jau
notiek Riga, nakamaja nedéla
bus Sigulda, tad C&sis un uzreiz
péc tam — Valmiera. Var teikt,
tads gastronomisks celojums gar
Gauju.

Katru gadu iesaistito restoranu
saraksts mainas, kadi ienak vien
uz vienu nedelu, citi piedalas
katru reizi. Cgsis visus gadus
start€jusi restorani “Janoga” un
“Villa Santa”. Gandriz vienmér
ar savu piedavajumu nacis “H.E.
Vanadzin$ Ziemelu restorans”,
un Sie tris piedalas ari Sogad.
Pérn akcija piedalijas “Jonathan
Spa Estate” Amatas novada, kas
aicinas viesus ari Sogad. Bijusi
gadi, kad Saja ned€la piedalijusas
arT kafejnicas, bet Soreiz, ka stas-
ta V. Kamenevs, ir tikai restora-
ni: “Kopskaita sesi, tris C&sTs,
tris apkart&jos novados, bet péc
reformas jau visi busim viena
novada. Katru gadu, rikojot
Restoranu nedglu, tiek aicinati
piedalities blakus novados esosie

restorani. Oktobra beigas un no-
vembra sakums ir, ka €dinataji
saka, izteikts klusais periods.
Tapéc Restoranu nedéla ir sava
veida risinajums, ka piesaistit
klientus $aja laika.”

Soreiz piedalisies arf divi miis-
puses debitanti: restorans
“Ungurmuiza” no Pargaujas no-
vada un viesnicas “Karlamuiza”
restorans, kas atrodas Amatas
novada. “Karlamuiza” bija izle-
musi Restoranu nedéla piedali-
ties jau pavasari, bet debija izpa-
lika.

“Karlamuizas” saimniece
Baiba Stepina, kura pati ari gada
par viesu édinasanu, atzist, ta ka
pavasara labais nodoms palicis
nerealizéts, méginasot tagad:
“Neesam C&sis, [idz Sim nepie-
daltjamies $aja akcija, bet pava-
sarT piedavaja So iespéju, piekri-
tam. Patiestba jau §ads koncepts
mums nav svess, jo visu laiku
piedavajam viesiem tris kartu
maltiti par fiks€to cenu 20 eiro.
Atskiriba vien ta, ka katru reizi
piedavaju ko citu, apmeklétajiem
Japienem tas, ko gatavoju, bet
Soreiz bils zinams izaicinajums

veselu nedélu gatavot vienu un
to pasu. Tomer gribas paméginat,

jo §is gads ir pilns lielam parmai-

nam, tad nu vél viens jaunums
nesatrauc. ST ir ari iesp&ja atgadi-
nat cesniekiem, ka esam tepat
blakus pilsétai.”

B. Stepina stasta, ka édienkarte

jau izstradata, un cer, ka viesi

novertes vinas piedavajumu.

At8kiriba no pagajusa gada ru-
dens akcija norisinasies divas ne-
delas nogalgs, kas vertgjams ka
pluss, jo tiesi brivdienas ir laiks,
kad gaidams lielaks viesu pie-
pludums.

Atgadinasim, ka Restoranu ne-
délas programma paredz restora-
nu piedavajuma tris kartu malti-
tes par fiksétu cenu — 20 vai 25
eiro. Drizuma katra restorana sa-
rupéta edienkarte biis pieejama
Cesu Turisma informacijas cen-
tra majaslapa un socialajos tik-
los, lai ikviens var iepazities un
izvéleties. Edienkartes atSkirsies
no ikdiena piedavata klasta, izce-
lot rudens garSu nianses, ko
sniedz kvalitativi un gardi sezo-
nas produkti. No jau izskangjusa
piedavajuma apetiti rosina titara

galas balofine ar sviesta kirbja
biezeni, kiipinatu burkanu un
kardamona sviesta ceptiem cu-
kurzirpiem; uz oglém cepts pu-
ravs ar zila siera mérci, trifelem
un kastaniem; jéra galas terine
zeltaina garSaugu pangjuma ar
cukurzirnu biezeni; kazas siera
kika ar bruklenu — smiltsérksku
ievarjjumu vai smiltsérksku pan-
na cotta.

Rudens ir tuksais laiks, bet par
vasaru no €dinatajiem stidzibas
neesot, saka V. Kamenevs:
“Esmu runajies ar restoranu, ka-
fejnicu IpaSniekiem, no viniem
nav dzirdétas stidzibas, ka vasara
baitu bijusi slikta, jo viet&jais ti-
risms bija, iegriezas ari arzem-
nieki. Protams, ne tik pozitivi
veicies naktsmitném, jo vietgjie
celotaji retak izvélas kaut kur
naksnot. Tapéc $aja Restoranu
nedgla, kura gandriz visi restora-
ni atrodas viesnicas, esam runa-
Jjusi ar IpaSniekiem, ka malfites
bauditajiem ari nakSnosana §is
nedelas laika var€tu bit ar atlai-
dem.” Q 3




